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& manifester un intérel 4if & [ égard du Damoisean.
Cola nous fait chaud aw coewr de constater que le secleur
3" Hydeen ek peuple de gonces lettrs el intelliqentes. Frove de
flatlerie de ma part, toici la premitre partion special Mlade-
moiselle] Vouos y towseres luics de nelloyage, recelles pour
nowwiz dolre maisonnéns ainoi que fe top 5 deo plus beaux
homme 3" Hydeon. Soul powr volre bon plaisin Mesdames.
&n dous sowhaitant une Bonne fecture of en ablendant doo
commentazies en grand nombre.
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Quelle abomination de fo natue!

e ne comprends {es boan quersiors 3 fa Ligion jowmnal de qualité diotribué en

3 Whanositeh 'atoin touf garder atec enx un mﬁwﬁwwg&meﬂ f

okaven. e pense anx pawdies aubergiotes de
Cauberge du juste mifiew of | eopire que celle
anyaw,wwm
nowniluze.

inalement, remercions en coeur M. De
Msricior pows aoir tué celle créaluze.

Quel homme!

Signé Hensiotte Manden

ok Bamond Pigeon, feo mes-
sagers par excellence u vec-
teur f}(@m. CJ{aPaané, pro-
Wﬁmﬂi&ﬁw, A coudoisie,



Par Madame Blanche de Ville.

%WdMWWWQ’WJMW.

(g’amf/oéomvfﬂ,, @m%W&&@%,W&MWWW&MW
3 Hs0dim. @moﬂzw,rmw&amhw&amm,
mmn’MWMWwwmmm,mmme
M&WWW,}’MW%@@[&W @%wc—oi.&am&zm,qm&nmﬂé
ont faisaé des subotances gluantes el forl odorantes un peu partout. Ge tous donnerai donc des
busca ek conaeifs powr poudoin neltoyer foutes sorles 3'immaondices rapidement el aans soncia.

Fruiil exolique el satoureus, son jus & des propriclés netloyantes. i sous faites macérer la
pean e ce fuwil dans de {aleook, sous obtiendres un liquide qui nelloicra sans effort fes our-
Jaces comme oo comploine of ajouter & dobre eau powna netloyer feo planchew of feo muss en
laissant une agréable odewr de citron dans [ air. i sous asperges les immaondices laisoées par
les démans asec fe fiquide, dous devries, aisément masquer {odewt de powniluce qui oc dégage
e cen oubstances.

Volre seconde arvme contre fa crasse eot Lo natron!

Minéraus que Lon extrait dea facs tuds salés 3 Sllimune, si sous fe pulosriser en une fine
poudne, vous obltiendies un puissant agent blanchissant & mettre dans sotre fessive pour rendre
feo Bliauds el feo pourpoinks e solre homme d'un Blane étincelant. Vous pouses aussi aau-
poudier un pew de poudie do natron dans leo enduoiks mal odorants comme feo lalrines ou feo
chausses deo enfants pour en chasser fes 0dews.

Finalement, solre deritre arme of non fa maindre est fe vinaiqre!

Obtenu forsque votre bean pire tenle en vain de faire du Sin ou du cidre, celui-ci lowtnera en
WM&WO£WdWWWMM' @()WOWWW
liquide powr purifier vos ourfaces de havail, netloyer & [aide dun linge Bien propre volre

WM,O@WWWWALqu&QW.

En copirant que mes conseils aideront toutes feo femmes &' Fydeen, Blanche de Ville

7 ba Coupe - [ivrogne

Vous vous ennusyes, <'eok indéniable. Vous aves toul intéxt @ sous en-
lowrer de gences hewrenses of 3’ adon. Les Bardes seront vos meillewns
amis. Chants, danses ol boustifailles an menu pour sous.

8 Lo Soup - Lo saillant

Ce el pas & celte fune que sous réinventeres, fa roue. Suives les rautes
36jd hracées, effes sexont portenses de prospérité et de réussite. Voo pro-
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n'eol pas infinie.

9 Lo Cygne - Lo noble

Du mouwsement pour voua et & prévoie. Ouines qrande leo portes de volre
demewre, Yous receviey de genceo bien diotrayantes dans dobre demeure.
%WWWW&WW

10 fo Lyre - Lo talenltieus

Linopiralion eol an rendez-tous powr vous. Vobe pincear, plume ou
couleau fera des meweilles. Fout ce que tous wéaliseres sera beau of bon!
Lo éloges fuserant de partoul surtoul si Sous avey cuising fes recelbes de
la page 4 ot 5 u damoisean

1 fe Serpent - Lo perfide

Lol 9otre tolem, prenes; lea choses doucement. Fas de mousements
Limpubsion pournail causer volre perle. Prenes, fo temps ' analyser fea
12 fo Cowrone - £ humble

Lo asters n'en ont que powr dous!

Faite ce que bon sous semble, vous réussines de Loule fagon.

Lo dieusx sont de ke cdte, maio reater dans lews bonnes graces. Sl ne



par Margerite ot Dalia Ginsent

10 @ukel - e priant positif
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tiona divines seront fes signes que Sous deves chercher of fire. Loo

2 fo Sleche - £ habile
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taitres seront ambour de voue.
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de la patience ot de [ "huife e conde.
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Le top 5 deo plus beaus hommes 3" Fydeen
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Comment ne pas connaitre cet homme aux mulliples tafents? &'if howse qu une femme

coiile cher, cela ne seul pas dine qu'il ne fo vaut pas. Riche de mifle qualités, cot homme
wde en commerce mais dows podte fail lowrner plusients totes. @ome du tafent, de ['érndi-
tion ol de [ élocution, il et sans nul doute un excellent parki. &t dire qu'il n'a méme pas
épenss un seul chad pour 3'ausci beausx compliments; Yanthas 3" Harnyghaot se mévite

Maio Capitaine Rufo eotil sraiment & Danac fows des allaques, ow caché sous fea
jupes e la belle Hopiranza? Seul col homme enivant saurait fe dire.

JZ‘W mardean en valewr. gfn&aﬁm&e}:ﬂw@&eﬂud%ﬂa@&m%ymww&-
Wd%om&omWw%WW,WWMWMW/,J

La seconde pasition revient & un jeune homme aus yous d'un blow métalliques au reqard
2e braise. Fout talentueus of fort myslévieus, il changera volre ie, complotement. DMlea-
dames, scoules fe ek seulement cela, car sa musique enchantera 90s jouw oi non voa nuilo.
Malhenrencement, if ok pet-stre senfement agréable & reqarder puisqu il n'esl qu’un
apprentic dans fes nango de ses confrires. §'ai nommé lextrasagant, fe charmant, fe oédui-
sant @exandie 3o Plagne.

Ww:gmm,mmm,mmdmmmﬁmn’mww
qu@&}uuwnfzgw @u@%?ﬁmmn’a]}uowwgmmhéwody\mnmay%ma@w&gm-
W%MWW@Y%WWMM@%?%M&W&MW
—QMWM%%—JW%&OOM/&MIW&WMW

L avatar Vostuum auraik taio bien pul se relrouts dans ce dcomple, mais malhewrense-




Recetle de ragout aw corf et aw sangfier,
3¢ Clandine Faille Fer.
DVoici, L vecelte 2o ragout 3u clan Faille Fer qui nous eat legue 3o mise on flle. @ 200 marteaus!

Snqnédients

% tasse de farine & épeantre

1 c. a table de champignons pulosrioss
600 g de cubes de cerf bien allendri avec un martean de 20 fho
600 g de cubes de faie bien juteuse

1 tasse de gras de canard
QW&WMW

1 oignon haché avec un chop chop

8 gowsses 3'ail haché asec le mime chop chop
500 mf de bouillon de viande

ment fa cuisoan)

Pendant ce tempa, meélanges, b farine ol fa poudre de cursyy ol enfarines; fes cubes e
Diandes;

Faites-fes dorer our un fou & faire rougin fo métal, dans fo gras de canard;
Qjoutes, Coignon ot [ ail anx cubes, powrauives la cuicson deus minules of deraes; fe
tout dans la cocolle de tovie cuite;

Parsemes de romarin, vewes le bouillon de viande ol aur un. fou asser fork pour
blanchix de [ acier ot faisser mowtin Lo fou pour fes 2 hewres auivantes, en mélangeant
1 foia & mi-cuisson, ol en ajoutant de {ean oi nécessaire (afin de difuer un peu fa
sauce)

Qjoutes, Lo cubes e pommes de Lewre, of remelles & cuire environ 20 minules, ou
juoqu’a ce qu’elles oient fendres.

menta.

@ s00 fouchottes!
Signé Claudine Jaille For

M&WWWW,
par Dame Planche 20 Ville
Doici. une recelte indiopensable dans fe fire de recelles de toute bonne ménagerie!

%Wmmdﬁmmmm argent, dous pouses, faire imporler des qousses de
vanifle el fes metlre directement dans vote sac de sucre pouwr fui donner wn bon gout.

@ ce moment, rajouter de fa sanille sera superflu.

8 Lasaes de cerives fraiches

De { can

1 Lasoe de omcre

Préparation

Meltre 8 buches dans un four & pain

Dans grand bol, faire fondre le bewrre sons une flame douce.

Qjouter Lo sucre et Bien fouelter pendant au moina 5 minules ou jusqu’a tempa que fe
Qjouter oo ceufo. et fouetler jusqu's ce que fo méfange soit fiase.

Qjouter fa saniflle of mefanger.

Joul en remuant, ajouter doucement fa. farine Lamiser.

Lorque fo mefange esl crémense ot lisse, serser dans un moule el enfourner.

Cuine 1 hewre, sotin du four ol démouler.

Durant la cuisson du galean, enleses; oo pépina des cerives ot fes metlre dans une mar-
mite. @jouter e [ eau pour cousnin fea cerives ot ajouter fe sucte.

Meltre our flame bien vigourense ek cuire jusqu’a Lempa que fe Loul devienne une com-
Loroque fa confitune sera licde of fo gatean moins brilant, fe couper en deus ol garnin de
la confilure de cerise.

Sewdin & tolre enfourage of atlendes fes felicitations.



